TAJEKOZTATO

a FORMULA 1 Magyar Nagydij rendezvényhez kapcsolédé,
ideiglenesen kitelepiild, élelmiszert forgalmazé szolgaltatok szamara

A Formula 1 Magyar Nagydij rendezvényhez kapcsolodo, a résztvevok, latogatok altal igénybe vehetd vendéglatohelyek,
¢lelmiszer-forgalmazé helyek 1étesitésének, miikodtetésének kozegészségiigyi és élelmiszerbiztonsagi kovetelményeire
vonatkozoan a Pest Megyei Kormanyhivatal Godolléi Jarasi Hivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi
Osztalya (tovabbiakban: AEU Osztaly) és a Pest Megyei Kormanyhivatal Godolléi Jarasi Hivatal Népegészségiigyi
Osztalya (tovabbiakban: Népegészségiigyi Osztaly) az alabbi kozos tajékoztatast adja.

Az alkalmi rendezvényeken torténd arusitas feltételeit a kereskedelmi tevekenységek vegzésének feltételeirdl szolo
210/2009. (1X.29.) kormanyrendelet szabalyozza, s ezen kiviil a rendezvényeken élelmiszert forgalomba hozokra egyéb

jogszabalyok is vonatkoznak.

Ezek koziil kiemelten felhivjuk a Kkitelepiilni szandékozok figyelmét a 2010. julius 1-ét6l hatalyos, az élelmiszerek
forgalomba hozatalanak, valamint eléallitasanak engedélyezeserdl, illetve bejelentéserdl szolo 57/2010. (V. 7.) FVM

rendeletre, amely kiilon kotelezettségeket ir el6 mind a szervezok, mind az élelmiszert forgalomba hozok szamara.

A rendezvényt annak szervezdje legalabb 5 munkanappal a rendezvény kezdete el6tt koteles bejelenteni a rendezvény
helye szerint illetékes jaras élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségiigyi osztalya, és koteles a rendezvény helyszinén
megtekinthetd, naprakész nyilvantartast vezetni a rendezvényen élelmiszert forgalomba hozokrol. A nyilvantartas kotelezo
adattartamanak leirasat az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet 4. melléklete tartalmazza.

A rendelet elirja, hogy

FRISS HUS

FRISS HALASZATI TERMEK, AZ ELO HAL KIVETELEVEL
NYERSTEJ

HUTEST IGENYLO TEJ ES TEJTERMEK
VENDEGLATOIPARI TERMEK, AZ ITALOK KIVETELEVEL

AZON HUTEST IGENYLO CUKRASZATI KESZITMENYEK, AMELYEK
FORGALOMBA HOZATALA AZ ELOALLITAS HELYEN, ILLETVE
HAZHOZSZALLITASSAL TORTENIK, A VEGSO FOGYASZTO RESZERE
BEKACOMB, ELO KAGYLO, ELO TUSKESBORU, TENGERI CSIGA

forgalomba hozataldhoz, a rendezvényen kiilon engedély sziikséges.

Az engedélyt a vallalkozas telephelye szerint illetékes AEU Osztaly adja ki. Az engedély nem dijkételes.
Azok az élelmiszeripari vallalkozok, akik mdr rendelkeznek un. kiilon engedéllyel és a hatarozatban szerepel, hogy
alkalmi rendezvényen is részt vehetnek, azoknak kizdrélag a rendezvény fészervezdjével kell szerz6dést kétniiik, az AEU

Osztalya felé tovabbi bejelentési kotelezettségiik nincs.

A Kkitelepiilni szandékozo kistermeldkre a kistermelGi élelmiszer-termelés, -elddllitas és -értékesités feltételeirdl szolo
52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet elbirasai vonatkoznak.
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Az alkalmi kitelepiiléseken az alabbi eldirasok betartasara hivom fel a figyelmet.

1. jogosultsag, személyi feltételek

Rendezvényre csak olyan élelmiszer-vallalkozo/vallalkozas (a tovabbiakban: vallalkozo) telepiilhet ki, aki/amely
engedélyezett vagy nyilvantartasba vett vallalkozast miikodtet, illetve regisztralt kistermel6. A vallalkozé a rendezvényen
is csak az engedélyezett vagy nyilvantartasba vett tevékenységet végezheti, a kitelepiiléshez ellendrizhet6 bazishellyel kell
rendelkeznie. A vallalkozé miikodési jogosultsagat a helyszinen, ellenérizhetd modon kell, hogy igazolja(miikddési
engedély, amennyiben sziikséges kiilon engedély hatarozat, kistermel6i igazolvany).

A kistermel6 nem allati eredet(i alapterméket (ezek els6dleges termelésbdl szarmazo termékek, beleértve a termo6foldbol,
allattenyésztésbol, vadaszatbol és halaszatbol szarmazo termékeket is), mézet, méhészeti termékeket, €16 halat, egyéb allati
eredetii alapterméket (szarvasmarha, sertés, juh, kecske, strucc, emu husanak kivételével) az altala megtermelt

alaptermékbdl eldallitott élelmiszert értékesithet.

A Kkitelepiilésen a helyszinen ellenérizhetd, érvényes egészségiigyi konyvvel rendelkezd, - kistermeld esetében
orvosilag igazoltan megfelel6 egészségi allapotu -, szakképzett, higiénés oktatasban részesiilt személy végezhet munkat
(melyrdl a dokumentaciot az ellendrzés helyszinén be kell tudni mutatni) , munkavégzés kozben tiszta munkaruhat
kell viselnie, és be kell tartania a személyi higiéniara vonatkozo eléirasokat.

2. avendéglito-, illetve élelmiszer-forgalmazo hely telepitése, kialakitdsa

Vendéglato-, illetve élelmiszer-forgalmazo egység (sator, pavilon, fahaz) por- és sarmentes teriileten helyezheto el.

Az élelmiszer-elballitd és -forgalmazo hely elrendezése, elhelyezése és mérete olyan legyen, hogy lehetévé tegye a
megfeleld karbantartast, tisztitast és/vagy fertétlenitést, és elegendd munkateriiletet biztositson minden miivelet higiénikus
elvégzéséhez.

A padlo-, fal- és targyburkolatokat ugy kell kialakitani, hogy azok moshatoak, kénnyen tisztithatoak legyenek.

A vendéglaté-, illetve élelmiszer-forgalmazoé helyen dolgozok részére biztositani kell higiénikus kézmosashoz és
kézszaritashoz sziikséges eszkozoket, higiénikus illemhelyet és 6ltozohelyiséget.

3. avendéglato-, illetve élelmiszer-forgalmazo hely berendezése, felszereltsége

Az élelmiszer-vallalkozo és a rendezvény szervezdje kozotti szerz6désben rogziteni kell, hogy kinek (a szervezd vagy a
vallalkozo) a feladata a vendéglato-, illetve élelmiszer-forgalmazo hely belsé kialakitasa, felszerelése, a kiilonbozé
berendezések és felszerelési targyak, vizmelegiték, mosogatdo medencék, kézmosok, konyhatechnoldgiai eszk6zok (hiitok,
siiték stb.) biztositasa.

4. kozmii-ellatottsag

A rendezvényen a kitelepiild élelmiszer-vallalkozok részére a végzendd tevékenység igényének megfeleld energia-
szolgaltatast kell biztositani.

A rendezvényen a kitelepiilé élelmiszer-vallalkozok részére ivoviz mindségli folyovizet kell biztositani. Mely torténhet
ivovizvezetékre torténo csatlakozassal, ennek hianyaban megfelelo kozmii potlo eszkozokkel (pl. ejtétartalyos,
hozzaférhetéen felszerelve). Ezek hianyaban Kkizardlag csomagolt élelmiszer értékesitheté! Minden esetben
biztositandé hideg-meleg folyévizes kézmosé' (ejtotartalyos, hozzaférhetéen felszerelve), és a szennyviz zart gytijtése
vagy elvezetése.

A kitelepiilés kell6 energia- és megfeleld ivovizellatas mellett miikddhet. Kimaradasuk, hianyuk esetén az iizemeltetést
fel kell fiiggeszteni.

A rendezvény teriiletén zart hulladékgyiijté edényeket kell kihelyezni és liritésiikrdl folyamatosan gondoskodni kell. A
hulladékgytijtés és szallitas modjat bérelt teriilet esetén a szerzédésben dokumentalni kell. Az élelmiszerekbdl szarmazd
veszélyes hulladékot az allategészségiigyi és kozegészségiigyi eldirasok betartasaval gyiijteni kell, annak elszallitasat,

megsemmisitését csak engedéllyel rendelkez6 vallalkozas végezheti.

! Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal: Utmutaté a vendéglatas és étkeztetés jo higiéniai gyakorlatdhoz 5.3. fejezet: Mozgd arusitas
és/vagy ideiglenesen eldallito- és forgalmazo helyekre vonatkozo kovetelmények 2013.
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5. élelmiszer-forgalmazasi tevékenység

1. Az élelmiszerrel érintkezésbe keriildé feliileteknek Gsszetételiikben erre alkalmasnak, konnyen tisztithatonak
(simanak, résmentesnek) és sziikség szerint fertotlenithetonek kell lennie.

2. Kizarolag engedélyezett élelmiszer-elallitotol, regisztralt kistermel6tdl szarmazd termékek értékesithetok. Eldre
csomagolt élelmiszerek magyar nyelvii jelolécimkével ellatva forgalmazhatok.

3. Az élelmiszereket rendszeresen feliil kell vizsgalni fogyaszthatosagi/mindségmegdrzési idé vonatkozasaban. Lejart
fogyaszthatosagi/minoségmegorzési ideji termék nem forgalmazhat6, annak eltavolitasar6l és jogszabaly szerinti
megsemmisitésérdl a lehetd legrévidebb idén beliil gondoskodni kell.

4. A forgalmazott aruk nyomonkovethetoségét a helyszinen szamlakkal, szallitolevelekkel kell igazolni.

5. A hitékapacitast ugy kell megvalasztani mind a raktarozas, mind a tarolas, értékesités soran, hogy a hiitve tarolando
aruk biztonsaggal elhelyezheték legyenek. Az eldirt tarolasi héfokok (normal hiit6tér: 0-+5 °C; mélyhiit6tér: -18 °C alatt)
ellenérzése céljabol a hiitéberendezéseknek hémérovel felszereltnek kell lenniiik. A mért hémérsékleteket a
vallalkozo kitelepiilésekre alkalmazott mindségbiztositasi rendszerében meghatarozott idokozonként regisztralni
(dokumentalni) kell. Intézkedési tervet kell késziteni az esectleges eltérések esetére. Nem megfeleld (az elGirtnal
magasabb) tarolasi hémérséklet, vagy egyéb, az élelmiszer biztonsagat — és igy a fogyasztok egészségét — veszélyeztetd
hianyossag észlelése esetén haladéktalanul meg kell tenni a sziikséges intézkedéseket (forgalmazas megsziintetése;
elszallitasig elkiilonitett, jelolt tarolas; hataskorrel rendelkezd hatdsag értesitése stb.).

6. Elelmiszerek darabolasa, szeletelése, kimérése, csomagoldsa csak a megfelelé feltételek biztositasaval (por- és
cseppfertézés veszélyétdl védett munkaasztal, jelolt eszkozok, jelolt vagddeszkak, megfeleld gépek, berendezések,
eszkdzmosogatasi, -fertétlenitési lehetdség és szerek, engedélyezett csomagoldanyag stb.) végezheto.

7. A forgalmazott élelmiszereket az arusitas teljes idétartama alatt szennyezoédéstol, fertozodéstol (cseppfertozéstol),

mindéségromlastdl védeni kell.
6. vendéglato tevékenység

1. Az élelmiszerrel érintkezésbe keriild feliileteknek sszetételiikben erre alkalmasnak, konnyen tisztithatonak (simanak,
résmentesnek) és sziikség szerint ferttlenithetonek kell lennie.

2. Készétel eldallitasa (siités, f6zés), szendvicskészités az e célra kialakitott és jol felszerelt épitményben, pavilonban
végezhetd.

3. Kizardlag tisztitott, elokészitett, konyhakész alapanyag hasznalhato fel.

4. Engedélyezett eloallitotol szarmazod, fogyasztéi kiszerelési egyadagos készétel forgalmazhatd a jogszabalyoknak
megfeleld jeloléssel, ha a szallitas, tarolas soran biztositjak a gyartd altal eldirt feltételeket, s a fogyasztas el6tti
melegitéshez a targyi feltételek biztositottak.

5. A rendezvényre Kkitelepiilés soran az ételkészités, kiszolgalas élelmiszerbiztonsagi, kozegészségiigyi szabalyait
maradéktalanul be kell tartani. Az élelmiszereket és italokat jellegiiknek megfeleléen Kkell tarolni és értékesiteni, védve
szennyez0déstol, fertozodéstol.

6. Lejart fogyaszthatésagi/mindségmegorzési idejii, vagy mindségileg kifogasolt kész ételek nem forgalmazhatok,
illetve ilyen alapanyag nem hasznalhatd fel az ételkészités soran. Az alapanyagok, forgalmazott aruk
nyomonkdvethetéségét a készités helyszinén szamlakkal, szallitolevelekkel kell igazolni.

7. Az eléirt tarolasi héfok ellenérzése céljabol a hiitéberendezéseknek (normal hiitétér: 0-+5 °C; mélyhfitStér: -18 °C
alatt) és melegen tartd pultoknak (+63 °C felett) hdmérdvel felszereltnek kell lenniiik. A hdmérsékletet a szallitas,
ételkészités, forgalmazas, tarolas (hiito- és fagyaszté terekbe kontrollhémérét kell kihelyezni) ideje alatt sziikség
szerinti gyakorisaggal mérni, a méréseket ellenorizhetéen dokumentalni kell. A mérésekhez a helyszinen is biztositani
kell fertétlenitheté6 maghomérot.

8. Amennyiben az elkésziilt ételek folyamatos melegen tartdsa (+63°C f6l6tt) vagy gyors lehiitése és hiitve tarolasa nem
biztositott, azok az elkészitésiiket kovet6é 3 oran beliill adhatéak ki. Az elkészités idépontjat (datum, ora-perc), a
készitett mennyiséget dokumentalni kell. (62/2011. (VL.30.) VM rendelet 19.§ (2))

9. Egyszerre, egy idoben csak annyi fajta és olyan adagszamu étel készithetd, amelyek eldallitdsa soran az
¢lelmiszerbiztonsagi eldirasokat be lehet tartani.
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10. A készitett és forgalmazott ételek, az élelmiszer biztonsagat — igy a fogyasztok egészségét — veszélyeztetd hianyossag
észlelése esetén haladéktalanul meg kell tenni a sziikséges intézkedéseket (forgalmazas megsziintetése; elszallitasig
elkiilonitett, jelolt tarolas; hataskorrel rendelkez6 hatosag értesitése stb.).

11. A készételek és italok kiszolgalasahoz egyszerhasznalatos edényzetet kell biztositani.

7. élelmiszer-szallitas

1. Az élelmiszer szallitasara hasznalt szallitojarmiinek tisztanak, jo allapotinak kell lennie. A jarmii belsé rakteriiletének
tisztithatonak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell lennie.

2. Az élelmiszereket a szallitdjarmiiben ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a szennyezddés kockazata a legkisebbre
csokkenjen.

3. Az ¢lelmiszer-szallitasra szolgald jarminek alkalmasnak kell lennie arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hoémérsékletét tartsa, valamint hogy lehetévé tegye e hémérsékletek figyelemmel kisérését. A hiitve szallitandd aru
homérsékletét a szallitas kezdetekor, majd az aru atvételekor is ellenérizheté moédon dokumentalni kell.

Kiilon szeretnénk tovabba felhivni a figyelmet az alabbiakra.

A vendéglato-, illetve élelmiszer-forgalmazo helyeken lehetoleg virus6lé hatassal is rendelkezé kézfertotlenité szert,
mosogatas esetén kombinalt hatasu (zsirtalanité és fertotlenitd) mosogatoszert kell biztositani -amennyiben nem
egyszerhasznalatos edényzetbdl torténik a kiszolgalas.

A feliileteket, padozatot sziikség szerint, de legalabb naponta fert6tlenit6 hatasu szerrel takaritani kell.

A felhasznalt vegyi anyagokat elkiilonitetten kell tarolni. A szerek biztonsagi adatlapjat a helyszinen kell tartani, a

vegyianyag-bejelentés igazolasaval egyiitt.

A kitelepiilt élelmiszer-forgalmazoknak az adott helyszinre és koriilményekre vonatkozoéan olyan 6nellendrzé rendszert
(HACCP) kell kialakitania és mukddtetnie, amely lehet6vé teszi a jo higiéniai gyakorlat megvaldsitasat. A HACCP
dokumentacionak az adott Kitelepiilésnél/egységben megtalilhatonak kell lennie.

Az élelmiszer-higiéniardl szold 852/2004/EK rendelet 1. fejezete 1. cikkének a) pontja kimondja:

,,a) az élelmiszerbiztonsag elsédleges felelésségét az élelmiszeripari vallalkoz6 viseli;”

Ha a rendezvény teriiletén miikodé vendéglatd egységben fogyasztott, vagy élelmiszer-forgalmazo egységben vasarolt
¢lelmiszer megbetegedést (megbetegedéseket) okoz, a sziikséges intézkedések megtétele érdekében haladéktalanul

értesitendé az egészségiigyi hatosag (Népegészségiigyi Osztaly) és az élelmiszerbiztonsagi hatosag (AEU Osztaly).
8. FELIR

Az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérol szold 2008. évi XLVI. torvény 47/B. § alapjan élelmiszerlanc-feliigyelet ala
tartozod tevékenységet végzo személyeknek és vallalkozasoknak 2012-t6l élelmiszerlanc-feliigyeleti dijat kell fizetniiik.
A feliigyeleti dij ala tartozo6 tevékenységnek mindsiil: élelmiszer eléallitas vagy forgalmazas, beleértve a vendeglatast és

kozetkeztetést.
9. hatosdgi ellenorzések

A kitelepiilt élelmiszer-véllalkozasokat az AEU Osztaly és a Népegészségiigyi Osztaly szakemberei ellendrizhetik:
e az AEU Osztaly élelmiszerbiztonsagi szempontbol,
e a Népegészségiigyi Osztaly a kozegészségiigyi (kornyezet- és telepiilés-egészségiigy, élelmezés-egészségiigy,
taplalkozas-egészségiigy, sugaregészségiigy, kémiai biztonsag, nemdohanyzok védelmérdl szold torvény
betartasa) megfeleldség tekintetében.

Az ellenérzést végzok kilétiket fényképes munkaltatdi igazolvannyal igazoljak, az elvégzett ellendrzésrol és

mintavételezésrdl jegyzOkonyvet (jogsértés hianyaban feljegyzést) készitenek, amelynek egy példanyat az ellendrzottnek
atadjak, vagy 5 munkanapon beliil megkiildik.
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A Kitelepiilt egységekben az iizemelés TELJES idotartama alatt jelen Kkell lennie egy élelmiszer-biztonsagi

szaktudassal rendelkezo, azonnali intézkedésre feljogositott felelos személynek, aki az ellenorzésen a vallalkozas

képviseletében részt vesz, az ellenorzé hatosag munkajat segiti, megfelelo védoeszkozoket biztosit az ellenorzéshez,

és az ellenorzési jegyzokonyvben nyilatkozatot tesz!!!

Jogszabalysértés esetén:

- a szabalyszegés jellegétdl fiiggden az AEU Osztaly a mulasztoval szemben kozigazgatasi vagy szabalysértési eljaras
keretében jar el,

- elrendelhet6 a kifogasolt élelmiszer forgalombol valo kitiltasa, megsemmisitése, illetve

- a tevékenység végzése részlegesen vagy teljesen felfiiggesztheto.

A fentieken kiviil a vallalkozokat és kistermelOket — sajat hataskoriikben eljarva — tovabbi Hatdsagok is ellendrizhetik (pl. a
Jegyz6, mint kereskedelmi hatdsag, a rendérség, a NAV, a fogyasztévédelmi hatosag, stb.).

skesksk

Munkénkkal szeretnénk hozzijarulni a rendezvény sikeréhez, és megteremteni az Ondk véllalkozasdnak kozegészségiigyi
és élelmiszerbiztonsagat, a vendégek ellatasanak kulturalt higiénés koriilményeit.
Kérjiik, miikodjon egyiitt veliink, a segit6 szakembert keresse és talalja meg munkatarsainkban.

Kivanjuk, hogy vallalkozasa sikeres, problémamentes legyen.

Elérhetoségeink a rendezvényt megelozo idoszakban, valamint mobiltelefonon a rendezvény ideje alatt:

Pest Megyei Kormanyhivatal Godolloi Jarasi Hivatal Pest Megyei Kormanyhivatal Godolloi Jarasi Hivatal
Elelmiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi Osztaly Népegészségiigyi Osztaly

cim: 2100 Godollo, Kotlan S. u. 1. D. épiilet cim: 2100 Go6doll6, Ady Endre sétany 56.

telefon: 06-28/512-465; fax: 06-28/512-466 telefon, fax: 06-28-416-363

mobiltelefon: 06-20/556-5405 mobiltelefon: 06-20-242-4154,

e-mail: godollo-elelmiszer@pest.gov.hu e-mail: godollo.nepegeszsegugy@pest.gov.hu

Godolls, 2017. jonius 28.
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